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16,5/20

91 p.

“La versione 2005 possiede un profilo aromatico concentrato da 
cui emerge un fruttato nitido e rigoglioso. In bocca il vino è 
fresco e succoso, di bella materia e dal finale teso e sapido”

L’Espresso “Frutti neri, liquirizia, balsamico; estrattivo, intenso e lineare”

91/100Veronelli

Luca Maroni
“Da anni il miglior Nobile di Montepulciano in circolazione. 

Concentrazione favolosa non disgiunta da eccezionale 
suadenza gustativa e da viva integrità enologica”

DuemilaVini 
AIS

“L’annata 2005 ha regalato un ottimo Nobile Antica Chiusina, 
dal carattere viscerale che nulla cede in termini di classe… di 

corpo rispondente e fine, dal finale durevole”
Vini Buoni 

d’Italia

vino in finale

oscar qualità-prezzo
Almanacco BereBene

ANNATA 2005
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16/20

87 p.

“buona solidità strutturale per il Nobile riserva 2004”

“vino strutturato dalla tipica freschezza e con una buona 
morbidezza”

89/100Veronelli

“I migliori Nobile in assoluto sono di casa alla Fattoria del Cerro. 
Un trittico come il Nobile annata, il Nobile riserva 2004 e 
L’Antica Chiusina 2005 non lo sfoggia davvero nessuno.”

DuemilaVini 
AIS

Vini Buoni 
d’Italia

L’Espresso

“Apprezzabile nella linea dei Vino nobile proposti 
anche la riserva 2004”

Luca Maroni

ANNATA 2004
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14/20L’Espresso

88/100Veronelli

87/100Veronelli

88 p.Luca Maroni
“I migliori Nobile in assoluto sono di casa alla Fattoria del Cerro. 

Un trittico come il Nobile annata, il Nobile riserva 2004 e 
L’Antica Chiusina 2005 non lo sfoggia davvero nessuno.”

“moderno e fruttato il Nobile 2005, apprezzabile visto anche il 
consistente numero di bottiglie prodotte”

DuemilaVini 
AIS

“Rubino luminoso, sensazioni di ciliegia tabacco e pepe, 
tannino affusolato”

“Non tradisce le attese la selezione Antica Chiusina 2005”

Vini Buoni 
d’Italia

ANNATA 2005

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

ANNATA 2007

Gambero
Rosso

86/100Veronelli

“Netti aromi di mora ciliegia e sensazioni balsamiche. In bocca è 
equilibrato, con finale ammandorlato”

DuemilaVini 
AIS

13/20L’Espresso

Vini Buoni 
d’Italia

“Il Rosso di Montepulciano si rivela un prodotto più 
che onorevole, anche in relazione al numero di 

bottiglie prodotte e al prezzo”

84 p.Luca Maroni

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

ANNATA 2007

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

ANNATA 2007

Gambero
Rosso

88/100Veronelli

“…si esprime con buona rotondità e freschezza. 
Finale persistente”

DuemilaVini 
AIS

14/20L’Espresso

86 p.Luca Maroni

87 p.Luca Maroni

Gambero
Rosso

12,5/20L’Espresso

85/100Veronelli

84 p.Luca Maroni

“Onorevole il Chianti di Fattoria del Cerro… 
per chi vuole bere bene spendendo il giusto”

DuemilaVini 
AIS “Rubino porpora, con profumi di more e lamponi. Beverino”

Vini Buoni 
d’Italia

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

ANNATA 2007

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

ANNATA 2006

Gambero
Rosso

“Naso pieno di grazia, esplode in sensazioni di cannella 
e bergamotto. Tutta polpa e dolcezza al gusto. 

Persistente”

“Delizioso, dai profumi avvolgenti e dal gusto fresco e scattante”

“Fine e profilato offre una bocca piacevole e 
agrumata; di buon contrasto e garbo espositivo”

DuemilaVini 
AIS

16,5/20L’Espresso
Gambero

Rosso

13/20L’Espresso

79 p.Luca Maroni

DuemilaVini 
AIS

Un vino che ha nella freschezza e nella bevibilità i suoi punti di 
forza. Al gusto risulta immediato piacevole e sottilecon un 
finale segnato da una nota acidula che ne facilita la beva”

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

ANNATA 2002

14,5/20L’Espresso

90 p.Luca Maroni

DuemilaVini 
AIS

“Un fuoriclasse assoluto si rivela stabilmente il Sangallo 2002. 
Di rarissima suadenza e di mentosa splendenza d’aroma. 

Chapeau!”

“Al naso regala suggestioni di caramello,torroncino e smalto. 
In bocca offre copiosa dolcezza e fine sostegno acido”

 VINO NOBILE  DI MONTEPULCIANO “ANTICA CHIUSINA” D.O.C.G.  VINO NOBILE  DI MONTEPULCIANO RISERVA D.O.C.G.

85 p.Luca Maroni

89/100

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

15/20

“Il rosso Malentrata colpisce per il suo gran frutto di vivo e 
carnoso turgore”

Veronelli

L’Espresso

ANNATA 2007

“MALENTRATA” VAL DI CORNIA ROSSO D.O.C.

 VINO NOBILE  DI MONTEPULCIANO D.O.C.G. ROSSO  DI MONTEPULCIANO D.O.C

CHIANTI COLLI SENESI D.O.C.G. “POGGIO A TRAMONTANA” CHARDONNAY DI TOSCANA I.G.T

“BRAVIOLO” BIANCO DI TOSCANA I.G.T. “CORTE D’ORO” I.G.T VENDEMMIA TARDIVA

“SANGALLO” VINSANTO DI MONTEPULCIANO D.O.C.

Tel . +39 0578 767722 
www.saiagricola.it
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“un Sagrantino di carnosa ed avvolgente integrità d’aroma”

“Sempre buonissimo il Sagrantino fine e speziato…”

L’Espresso

90 p.

Veronelli

Luca Maroni

DuemilaVini 
AIS

“Molto buono il Sagrantino 2005, millesimo che si presenta più 
pronto del precedente”

“Intenso e potente, avvolge il palato con una buona tessitura 
tannica e una giusta freschezza”

Vini Buoni 
d’Italia

vino in finale

vino in finale

vino in finale

94/100

ANNATA 2005

Note: 3 bicchieri ininterrotti dal 1996 al 2004
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91 p.

“Sempre ottimo anche il passito ricco di note e frutti neri”

”Rubini fitto e consistente, al naso note di confettura di 
amarene e mirtilli. In bocca la dolcezza è stemperata da un 

possente ed energico tannino”

Veronelli

“Còlpetrone ha presentato un Sagrantino passito 2005 di 
monumentale fittezza e dolcezza e di ottimo valore enologico”

DuemilaVini 
AIS

Vini Buoni 
d’Italia

L’Espresso
“Ha una dolcezza equilibrata e un finale dove emerge l’alcool 

unitamente a sentori di spezie”

“Succoso il Sagrantino passito, con una giusta dose di 
complessità”

Vini Buoni 
d’Italia “…Nettare di superiore finezza, articolazione e persistenza”

Luca Maroni

90 p.
“Performance sensoriale eccellente per il Brunello 2003. 

Davvero pochi i campioni capaci di issarsi all’eccellenza assoluta 
in questa denominazione”

Luca Maroni

ANNATA 2005
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15/20

92/100

“Eccellente ci è sembrato il Montefalco Rosso 2006”

L’Espresso

83 p.

SILVER MEDAL

Veronelli

Luca Maroni

L.A. int. 
Wine & Spirit 

Fair 2008

DuemilaVini 
AIS

“Al naso sviluppa sentori di erbe officinali, anice eucalipto e 
spezie dolci. Bocca dalle stesse tonalità dell’olfatto, avvolgente e 

segoso, di buona tessitura tannica.”

91/100

ANNATA 2006
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14,5/20

91/100

“Ben fatto il Brunello 2003, decisamente equilibrato”

“Al naso si schiude con toni balsamici e spezie dolci. In bocca è 
caldo e vellutato, con tannini ben estratti”

Veronelli

“Il Brunello 2003 è l’eccezionale risultato degli sforzi della 
cantina. Al naso esprime sentori di cuoio, spezie e prugna 

matura. in bocca è di corpo e di  grande densità e lunghezza”

DuemilaVini 
AIS

L’Espresso

Wine 
Advocate

Robert Parker

ANNATA 2003

94 p.
“Questo vino continua anno dopo anno a porgersi ai nostri sensi 

con dolcezza ed ampiezza di gusto-aroma favolosa. 
A rivelarsi fra i migliori vini dolci italiani in assoluto”

“Il moscadello La Poderina si conferma come un punto di 
riferimento territoriale della tipologia.Al gusto è ottimo con un 

giusto equilibrio tra dolcezza e sapidità, che rende la beva 
accattivante e mai stucchevole”

Luca Maroni

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

93/100

Gambero
Rosso

16,5/20“Il Moscadello La Poderina si conferma tra i migliori “tardive” 
della penisola”

“La Poderina propone un Moscadello di solenne bellezza. 
Sfolgorante già al colore, incanta con sensazioni fruttate ed 

un’incontenibile massa glicerinosa”

Veronelli

DuemilaVini 
AIS

L’Espresso

ANNATA 2006

83 p.Luca Maroni

90/100
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90/100

“Molto convincente, fruttato al naso con la classica ciliegia in 
evidenza e dalla beva estremamente accattivante grazie alla 

buona risoluzione tannica”

“di corpo, esprime tannino esplicito e freschezza”

Veronelli

“Continuo ad essere impressionato positivamente dai vini de La 
Poderina.Il Rosso di Montalcino è uno dei miei favoriti e 

l’annata 2006 è deliziosa”

DuemilaVini 
AIS

L’Espresso

Wine 
Advocate

ANNATA 2006 “Vini da non perdere”

ANNATA 2006

83 p.Luca Maroni

87/100
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“L’annata 2004 ottiene il nostro plauso. Al palato è ricca ed 
equilibrata, grintosa ed avvolgente, con la componente acida 

ben assecondata da quella alcolica”

“Dotata di intensità acido/tannica davvero intensa…”

“La Romilda 2004 è un vino ottimo, 
al vertice della sua tipologia”

Veronelli

DuemilaVini 
AIS

L’Espresso
ANNATA 2004

82 p.Luca Maroni

86/100
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“Seduzione immediata, facilità di beve, sapidità finale, 
discreta persistenza”

Veronelli

DuemilaVini 
AIS

L’Espresso

ANNATA 2006

86 p.Luca Maroni

88/100
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“Fra i migliori Moscato d’Asti dell’anno, per cristallinità e 
limpidezza della sua uvosità spumosa”

“Olfatto delicato ed aromatico, palato fresco e agrumato con un 
buon equilibrio dato dal residuo zuccherino ben proporzionato”

“Il Moscato d’Asti è un valido “vassallo” della tenuta, con una 
buona definizione aromatica”

Veronelli

DuemilaVini 
AIS

L’Espresso

ANNATA 2007

81 p.Luca Maroni

87/100
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“Gradevole il Monferrato bianco; regala nuance di salvia, mela 
golden e pompelmo”

”Di viva fragranza il Monferrato bianco 2006; esprime il suo 
aroma con grande densità”

“Vino consistente e strutturato, dal sapore rotondo 
e dal finale fruttato”

Veronelli

DuemilaVini 
AIS

L’Espresso

MONTEFALCO SAGRANTINO D.O.C.G. MONTEFALCO SAGRANTINO PASSITO D.O.C.G.

MONTEFALCO ROSSO D.O.C. BRUNELLO DI MONTALCINO D.O.C.G.

ROSSO DI MONTALCINO D.O.C. MOSCADELLO DI MONTALCINO D.O.C. VENDEMMIA TARDIVA

86 p.
“Il Redenzione è un vino di caratura e finezza superiore. La 

rotondità definita e delicata del suo aroma. Un piacere 
sensoriale che deriva da viticoltura ed enologia virtuose. 

Complimenti”

Luca Maroni

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

87/100

14/20

Veronelli

L’Espresso

ANNATA 2007

“REDENZIONE” VERMENTINO DI TOSCANA I.G.T. 

“ROMILDA” BARBERA D'ASTI SUPERIORE NIZZA D.O.C. “CARLOTTA” BARBERA D’ASTI D.O.C.

“FERLINGOT” MOSCATO D’ASTI D.O.C.G. MONFERRATO BIANCO  D.O.C.

Vino d’eccellenza

Menzione ad honorem

GUIDA COMMENTO PUNTEGGIO

18/20

96/100Veronelli

Vini Buoni 
d’Italia

L’Espresso
“la selezione Gòld non delude le attese mostrando un 

potenziale di tutto rispetto. Profondo e compatto possiede un 
frutto perfettamente maturo ed una tessitura tannica di rilievo”

“Il Sagrantino in una delle sue più virtuose espressioni. Un 
fuoriclasse assoluto, fra i migliori vini rossi italiani dell’anno… 

oro nero di mora pura e dolcissimo,vanigliato mentolo”

“pieno progressivo e bilanciato, si è imposto tra i migliori della 
denominazione, meritando la menzione ad honorem”

“Rubino impenetrabile; al naso sentori di confettura, ribes nero, 
legno di cedro; monumentale la struttura rivestita da vellutata 

trama tannica e soffice morbidezza; lunga la persistenza”  

Gambero
Rosso

96  p.

“Il Gòld 2004 è una selezione di rara e vibrante eleganza che 
sembra davvero poter scrivere nuove pagine sulla tipologia. 
Fitto ma godibile, gioca sulla profondità e sulla articolazione 

aromatica più che su eccessi di concentrazione”

DuemilaVini 
AIS

Luca Maroni

ANNATA 2004

“GÒLD” MONTEFALCO SAGRANTINO D.O.C.G.   


